
 Gräfrather Hof Weine

Bergisches 
Weinkontor



SAUVIGNON BLANC 2012
GOLD EDITION
	Der Sauvignon Blanc Gräfrather Hof lie-

fert ein wundervoll blumiges und aroma-
tisches Bouquet. Mit seinem mittleren 
Körper und seiner reichen Textur bietet 
er außergewöhnliche Aromen von Zitrus, 
Holunder und Stachelbeere. Zu gegrilltem 
hellen Fleisch und Fisch oder Gemüse mit 
frischen Gewürzen ist er der perfekte Be-
gleiter.

	Weißwein aus Slowenien
	Trocken
	Handgelesen 
	0,75 l, alc. 12,0% vol.
	Trinktemperatur: 8°C

SINFONIE 2015
	Frischer, fruchtiger Weißwein, der sehr 

gut zu Fisch- und Nudelgerichten und 
leichten Salaten schmeckt.

	Weißwein aus Südafrika / Western Cape
	Trocken
	0,75 l, alc. 13,0% vol.
	Trinktemperatur: 10 – 12°C

SAUVIGNON BLANC 2014
	Ein eleganter, fruchtiger Weißwein, der mit 

seinen Aromen an tropische Früchte erin-
nert. Dieser Wein passt gut zu asiatischer 
Küche, Fisch- und Geflügelgerichten.

	Weißwein aus Deutschland / Rheinhessen
	Trocken
	0,75 l, alc. 11,5% vol.
	Trinktemperatur: 8 – 10°C

PINOT GRIGIO 2014
	Dieser strohgelbe Wein besticht durch 

seine Frische und Fruchtigkeit. Er ist ein 
idealer Essensbegleiter zu Fischgerichten

	Weißwein aus Italien 
	Trocken
	0,75 l, alc. 12,5% vol.
	Trinktemperatur: 10 – 12°C

CHARDONNAY 2012
GOLD EDITION
	Der Chardonnay Gräfrather Hof ist ein 

Wein mit einem vollen Körper, unterstützt 
durch die Aromen von Zitrusfrüchten,  
Melone, Pfirsich und reifen gelben 
Früchten, unterstrichen von eine sanf-
ten Tanninstruktur. Seine Frische und 
Weichheit, gepaart mit einem intensiven 
Charakter, machen aus ihm einen ganz 
besonderen Wein. Man kann ihn mit ge-
räuchertem Lachs, Oliven, Käse, Geflügel 
und Schweinefleisch genießen.

	Weißwein aus Slowenien
	Trocken
	Handgelesen 
	0,75 l, alc. 13,0% vol.
	Trinktemperatur: 10 – 12°C



CARBERNET SAUVIGNON & 
MERLOT 2013 und 2011
	Der Cabernet Sauvignon & Merlot  

Gräfrather Hof besticht durch einen vol-
len Körper und ein intensives Aroma von 
Schokolade, Vanille, rotem Pfeffer und 
anderen feinen Gewürzen. Mit seiner ele-
ganten Tanninstruktur und seiner intensi-
ven dunkelroten Farbe passt er hervorra-
gend zu gegrilltem Fleisch, mittelkräftigen 
Käsesorten und zu dunkler Schokolade.

	Rotwein aus Mazedonien
	Trocken
	Handgelesen 
	0,75 l, alc. 12,5% vol.
	Trinktemperatur: 15 – 17°C

MERLOT 2013
	Komplexer fruchtiger Rotwein aus der 

Merlot Traube. Ein toller Begleiter zu 
dunklen Fleischgerichten und Käse.

	Rotwein aus Frankreich
	Trocken
	0,75 l, alc. 12,5% vol.
	Trinktemperatur: 16 –18°C

HARMONIE 2014
QUALITÄTSWEIN
	Ein ausgesprochen weicher, feinfruchtiger 

Rotwein, der ideal vor und nach dem Es-
sen in geselliger Runde passt.

	Rotwein aus Deutschland / Rheinhessen
	Lieblich 
	0,75 l, alc. 9,5% vol.
	Trinktemperatur: 14 – 16°C

SINFONIE
	Vollmundiger Rotwein, der sehr gut zu  

gegrilltem Fleisch aber auch zu Wildge-
richten passt.

	Rotwein aus Südafrika / Western Cape
	Trocken
	0,75 l, alc. 13,0% vol.
	Trinktemperatur: 16 – 18°C

 Notizen
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SINFONIE 2014, 0,25 l

NEU! Ab Herbst 2016

Wir haben ständig bis zu 
1 MIO. FLASCHEN 

für unsere Kunden vorrätig!


